Erding DINGLI
Fevzi Cakmak Caddesi, Levent 2 Apartmani,

Yukari Girne Mahallesi — Girne / KKTC

Tel: 0533 862 01 97
E-posta: erdinc.dincli@hotmail.com

Turizm sektoriinde 2006 yilindan itibaren aktif calismaktayim. Kiglk yaslarda
babamin restoraninda baglayan meslek tutkum, hedeflerim ve kariyer planlamam meslegime
duydugum sevgim bu zamana kadar gelmektedir. Musteri memnuniyeti ve ekip ¢alismasina
dnem veren bir profesyonelim. is disiplinim, sorumluluk bilincim ve hizli uyum saglama
yetenegimle calistigim ortama deger katmayi hedefliyorum. Cézim odakl yaklagimim ve
iletisim becerilerimle, hem misafir memnuniyetini hem de ig verimliligini artirmaya yonelik
katkida bulunabilirim. Kendimi her zaman her alanda gelistirmeye, 6gretmeye ve 6grenmeye
acik istekli bir kisilige sahibim. Kariyerimde ilerlemeyi amaclayan bir profesyonelim.

Cinsiyet . Erkek
Dogum Tarihi : 31/07/1991
Medeni Durum . Evli

Uyruk : T.C./KKTC

EGITiM BILGILERI

ilkégretim : Sinasi ilkdgretim Okulu / Ankara 1996-2004
Lise : Yamantiirk Ticaret ve Anadolu Tic. Meslek Lisesi / Ankara 2004-2008

YABANCI DiL BILGISi
ingilizce : Al seviyesi

iS DENEYiMi VE REFERANSLAR

MERIT ROYAL PREMiUM HOTEL KIBRIS 21.05.2024- Aktif Calisiyor

Sous chef - Genel mutfaklarda meni galigsmalari, regete galismalari, capex galismalari, opex

calismalari, tedarikgi firmalar ile kontak ¢alismalar chetna programi lizerinden talep giris ¢ikislari,
personel egitimleri, satin alma departmani ile kontak caligmalar, kalite departmani ile kontak
calismalar

ELEXUS HOTEL & SPA & CASINO KIBRIS 05.01.2018 - 20.05.2024

Sous Chef - Genel mutfak menu ¢alismalari, regete ¢calismalari, mc Uzerinden satin alma
malzeme talepleri ve giris ¢ikiglar. Event order planlama aksiyon alimi ve tliketim planlamasi.
Personel egitimleri, gida guvenliginin saglanmasi agisindan kalite departmani ile kontak
calisma ve aksiyonlarinin alinmasi.

2018 yilinda baslamis oldugum Elexus Hotel & Casino da A’la Carte den Sorumlu Chef
de Cuisine olarak goreve basladim
2020 Yilinda Genel Sous Chef Olarak Terfi Alip Gérevime Devam Ettim



GRAND PASHA LEFKOSA HOTEL & CASINO KIBRIS 01.07.2013-04.01.2018

Jr.Sous chef - Mutfak departmanina ait menu g¢alismalari, regete ¢alismalari, capex
calismalari, opex ¢alismalari, tedarikgi firmalar ile kontak ¢alismalar, mal kabul, mc programi
Uzerinden satin alma malzeme talepleri ve giris ¢ikislar, personel egitimleri, gida glivenligi ve
saglanmasi Uzerine kalite departmaniyla kontak calismalar ve personel egitimleri, Gglincu bir
g6z olan deversey denetim kontrolleri, kontak departman olan muhasebe satin alma f&b
teknik ile ortak calismalar.

2013 Yilinda A’la Carte Chef De Party Olarak Gorev Aldim 2014 Aralik Ayinda
Chef Tournant Chef Gorevine Terfi Aldim
2017 Ocak Ayinda Jr. Sous Chef Olarak terfi aldim Gdrevime Devam Ettim

RADISSON BLU AL-MAHARY HOTEL TRIPOLI/ LIBYA 10.12.2012-30.06.2013

A’la Carte Chef De Party -, Gunluk 80-110 kuver misafir agirlayan restoranin kisim sefi
olarak goérev yaptim. Menu calismalari, recete calismalari, satin alma departmani araciligiyla
kontak firmalardan taze balik ve et alim ve kontroll, surekli gelisen ve gelistiren bir tutum ile
ekip calismalari ve egitimleri.

GOLDEN TULIP HOTEL & CASINO KIBRIS 08.01.2011- 08.12.2012

Ass. A’la Carte Chef De Party - Mutfak departmanina ait menu calismalari, regete
calismalari, capex galismalari, opex ¢alismalari, tedarikgi firmalar ile kontak ¢alismalar, mal
kabul, mc programi

CRATOS PREMIUM HOTEL & CASINO & PORT & SPA 01.07.2010- 05.01.2011

~ A’laCarte Demi Chef - GUnluk 100 ile 120 arasi degisen sayilarda misafir agirlayan
Ispanyol mutfaginda Mr. Paella markasi lle Chef Fabrice Canelle ile calismaktaydim

PARK BULVAR RESTAURANT & CAFE ANKARA 01.11.2009-28.06.2010

Demi Chef - O dénemki Ankara Piyasasinda isim Yapmis A’la Carte 'de ginliik 220 ila
300 kisi misafir portfdyii olan Sunum, gorsel, Tat ile isminden Séz ettiren Restaurant da
Demi Chef olarak gérev aldim Duinya mutfagina énem veren kullaniimakta olan tim drunleri
Fresh servis edilen bilgi, beceri ve gorsel agidan Misafir portféyl ve memnuniyeti st dizey
mekanda gorev almaktaydim

LIMAK AMBASSADOR HOTEL ANKARA Eylil 2008-28.10.2009

A’la Carte Commis - Mutfak Commis Olarak Goérev Almakta oldugum Limak Ambassador
Hotelde A’la Carte Commis ve Soguk Boliminde Gorev Aldim

PARK FORA RESTAURANT ANKARA Mayis 2008- Eylul 2008

A’la Carte Commis - Gunluk 80 ila 110 Misafir Portfoyii Olan Dénemin Ankara’da Faliyet
Gosteren Bakanlarin Ve Is Insanlarini Agirlandigi Balik Restoranda gérev almaktaydim

SHERATON ANKARA HOTEL & CONVENTION CENTER Mayis 2007-Mayis 2008

Stajyer -19.05.2007 Sheraton Ankara Hotel & Convention Center da Mayis 2008 tarihine
kadar aktif Staj gérevimi Tamamladim Chef Zeki Agikdz Onderliginde mutfak kiltirind alt
yapisini, ekipmanlar, ve mutfak vizyonu, misafir portfdyd hakkinda bilgi sahibi olup
gelismemde ¢ok boyuk katki saglamistir aktif staj stiremi basarili bir sekilde bitirmis
bulunmaktayim



Referanslar

Fabrice CANELLE 05338228201
Cratos Premium Hotel Mr. Paella Restorant Director

Zeki ACIKOZ 05432633791
Kitchen Directér Sheraton Ankara Hotel & Convention Center

Barbaros ALTA ) ) 05391139755
Executive Chef Final Universitesi Dog. Ogretim Gorevlisi

Ali Riza DOGAN . 05322706098
Executive Chef Dau Universitesi Doc. Ogretim Goérevlisi

Hanifi YILMAZLAR 05325654818
Executive Chef

Ceyhun ATALAY 05391150606
Executive Chef Merit Park Hotel Casino

EGITIM BELGELERI / KURS / SERTIFIKA / PROGRAM BILGILERI

*PROGRAMLAR

Microsoft Office World / Excel / P. Point Programi

MC Programi

*EGITIM BELGELERI

Gastronomi Egitimi — Mudanya !:Jniversitesi Egitim ve Arast. Merkezi 03.03.2025
Executive Chef Egitimi - Mudanya Universitesi Egitim ve Arast. Merkezi 10.02.2025
Usta Ogreticilik Belgesi - Ahi Evran Mesleki Egitim Merkezi 28.12.2015
Ustalik Belgesi - Ahi Evran Mesleki Egitim Merkezi 30.06.2014
Kalfalik Belgesi - Ahi Evran Mesleki Egitim Merkezi 01.03.2012
*KURS VE SERTIFIKALAR

Disunsel Gelecek Tasarimi ve Basari - Askim Kapigsmak Egitim Danis. 12.03.2017

Problem Cozme Tekn. ve Dusunce Gucu - Askim Kapismak Egitim Danis. 12.03.2017

Insan Tanima Ydéntemleri ve Zihin - Askim Kapismak Egitim Danis. 12.03.2017

ISO 22000 Gida Guvenligi Egitimi — Golden Tulip Otel 06.05.2014

ISO 9001 — Temel Kalite Yénetimi Egitimi — Golden Tulip Otel 06.05.2011

HOBILER

Tark ve Avrupa guincel mutfak standartlarini takip etmek.

Yeni teknikleri ve trendleri arastirip, uygulamasini kendi ydntemlerim ile yorumlamak.
Yeni acilan Gastronomi mutfaklarini arastirmak. Mekanlari kesfedip, meni tadimlarini

yapmak.



